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Vignoble de la COTE DE BEAUNE 

 

LADOIX blanc village 
 

Récolté sur la commune de LADOIX-SERRIGNY, 
climat « LA CARRIERE». 

Cépage : 100% Chardonnay. 

Sol : Argilo calcaire. 

Age moyen des vignes : 35 ans. 

Méthode culturale : Culture raisonnée, avec labour. Vendanges manuelles avec transport des raisins en 
petites caisses puis tri sur table vibrante à l’arrivée en cuverie.  

Vinification : Pressurage lent sur pressoir plateau. Fermentation alcoolique à basse température réalisée 
en fût de chêne, bâtonnage régulier. 

Elevage : 12 à 15 mois sur lies en fût de chêne. 10% de fût neuf. Assemblage en cuve à la fin de l’élevage 
autour du dixième mois. Collage, filtration puis mise en bouteilles à la propriété. 

  

Robe : or ou paille clair.  

Nez : Miel et fleur d’acacia. 

Bouche : Attaque gourmande et 
beurrée, vive et ferme avec des 
notes florales. Coing, poire épicée, 
abricot sec. 

Accords mets et vins : Fruits de 
mer, poissons, viande blanche, 
chèvre et comté. 

 

 

Température de service : de 11°C à 12°C. 

Potentiel de garde : 5 à 8 ans. 


